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Wird nur Kindern im Alter von bis zu 12 Jahren serviert. Allen anderen 
Gästen werden je Gericht 5 € (#293 nicht möglich) zusätzlich berechnet. 

290 
TORTELLIN ALLA PANNA Ah,G,2,3,18   

Die Kinder-portion leckerer Nudeln mit deutschem 
Hinterschinken in Sahnesoße 

8,00

291 KINDERPIZZA SALAMI Aw,G,1,2,3 

Kinderpizza mit Salami, Tomatensoße und Käse 
7,00

292 MICKEY MOUSE Aw,C,G,L,3   Kleines paniertes Schwei-
neschnitzel mit Pommes frites und Ketchup oder Mayo 

10,00

293 
RÄUBER HOTZENPLOTZ Divers   Wir servieren einen 
leeren Teller & Besteck. Und Ihr klaut Euch vom Essen der 
Erwachsenen an Eurem Tisch das, was Ihr essen wollt 

0,00

294 CHICKEN NUGGET Aw,L   Acht mal crunchiger 
Hähnchengenuss mit Pommes frites und reichlich Ketchup 

9,80
 

© 10.2024 für  Layout, Text & Lizenzgeber by                                   mborisch.de 
Unternehmensberatung, Michael Borisch, Steinheimer Str 41, 63450 Hanau, Tel. 
06181-4288-240. Stand 15.10.2024, Fotos by Adobe Stock und den einzelnen Foto-
grafen. Im Einzelnen: Romario Ein; Daniel Vincek; Thomas Francois; Givaga, Torsten 
Dietrich, rvika, Andre Bonn, exentia, Ermolaev Alexandr, pavel siamionov, DANLIN 
Media GmbH, Alexander Raths, nadianb, HelgaQ, Romana, Lenslife, kasto, AkuAku, 
lililia, Smile Studio AP, Andrii Zastrozhnov;; Africa Studio; dreamalittledream; bmf-
foto.de; Änderungen bleiben vorbehalten, Ersetzt alle früheren. Speisekarten. 
Lizenznehmer Landgasthof Ziegelhütte, Inhaber Harwant Singh, 63639 Flörsbachtal. 
Copyright: Nachdruck/Nutzung/Änderung/Übernahme (auch teilweise) ohne 
zwingend vorzuliegen habende schriftliche Einverständniserklärung des Lizenzgebers 
nicht gestattet.  
Inhalts-/Zusatzstoffe: 1 mit Farbstoff 2 mit Konservierungsstoff/en 3 mit Antioxida-
tionsmittel 4 mit Geschmacksverstärker/n 5 mit Schwefeldioxid 6 geschwärzt 7 mit 
Phosphat 8 mit Milcheiweiß 9 mit Koffein 11 mit Süßungsmittel 13 gewachst 14 Taurin 
15 mit Nitritpökelsalz 16 Sorbinsäure 17 Benzoesäure 18 Deutscher Metzger-
Hinterschinken, Formfleisch  
Allergene: A Glutenhaltiges Getreide /w Weizen… /f Hafer… /g Gerste… /h 
Hartweizen… /r Roggen… B Krebstiere… C Eier von Geflügel… D Fisch… E Erdnüsse… F 
Sojabohnen… G Milch von Säugetieren… H Schalenfrüchte… /h Haselnuss /m Mandel 
/p Pistazie /w Walnuss L Sellerie… M Senf… N Sesamsamen… O Schwefeldioxid und 
Sulfite P Lupinen… R Weichtiere wie Schnecken, Muscheln, Tintenfische… Hinweis … 
stehen für den Zusatz ‚und daraus gewonnene Erzeugnisse.     10.24 10K 130DG FMKN 
 
 

Bei Feiern kann für die 
Gesamtheit der Grup-
pe die Option Geträn-
ke alles inklusive ge-
bucht werden.  
Ein Einheitspreis, in 
dem alle vereinbarten 
Getränke unabhängig 
vom effektiven Kon-
sum enthalten sind, er-
möglicht Ihnen bereits 
bei der Reservierung, 
den attraktiven Kom-
plettpeis Ihrer Feier zu 
kennen und hilft, un-
nötiges Kopfzerbre-

chen darüber zu vermeiden, wie hoch die Kosten am Ende sein 
werden, Bei einem für Sie unverbindlichen persönlichen Bera-
tungsgespräch informieren wir Sie gern genau über die vielen 
Möglichkeiten und den attraktiven Preis. Wir freuen uns auf Ihr 
Interesse und unterbreiten Ihnen gern ein Angebot. 

 

     
Genießen Sie im Restaurant Landgasthof Ziegelhütte vielfälti-
ge Spezialitäten aus der italienisch-mediterranen, Klassiker aus 
der deutschen sowie Köstlichkeiten aus der indischen Küche. 
Entdecken Sie herzhafte Steaks, knackig-frische Salate, feine Vor-
speisen, leckere Hauptgericht und nicht zuletzt das Süße zum 
Schluss! Außerdem können Sie sich auf die Empfehlungen des 
Küchenchefs und auf saisonalen Genuss freuen. 
 

 

   
im Restaurant Landgasthof Ziegelhütte lässt es sich vortreff-
lich feiern. Vom separaten Kolleg für bis zu 25 Gäste, dem 
Restaurant mit unterschiedlichen Bereichen und Platz für 60 Per-
sonen, einer Kombination aus Beidem (auch als ‚geschlossene 
Gesellschaft‘ reservierbar) oder in der warmen Jahreszeit auf der 
Terrasse bzw. im Biergarten, hier dann erweiterbar mit Platz für 
bis zu 350 Gäste. Ihnen stehen bei uns vielfältige Möglichkeiten 
offen. In kulinarischer Hinsicht empfehlen wir Ihnen entweder ein 
‚Kleine Karte‘ mit von Ihnen ausgewählten Gerichten, die dann 
individuell von den Gästen zu einem mehrgängigen Menü zu-
sammengestellt werden können oder einem ebenso farben-
prächtigem wie köstlichem Buffet. Bei der Dekoration haben Sie 
die Wahl unter unserem Standard oder optional auch ganz 
individuell nach Ihren Wünschen. Bei Feiern ist auch die preislich 
attraktive Option ‚Getränke alles inklusive‘ für die Gesamtheit 
der Gäste buchbar. 
Den Ziegelhütte-Genuss können Sie auch zu Hause, im Garten, 
im Betrieb oder wo Sie möchten genießen, da Ihnen hier unser 
Catering-Service tatkräftig zur Seite steht. 

 

   

Das im Grünen liegende Restaurant Landgasthof Ziegelhütte 
bietet bis zu 60 Gästen im vom Kamin beheiztem behaglichen 
Gastraum reichlich Platz. Der Ausblick auf den Spessartwald und 
seine schöne Natur ist dabei inklusive – ebenso wie im separaten 
Kolleg mit weiteren 25 Plätzen. Der aufmerksame freundliche Ser-
vice sorgt im Zusammenspiel mit der leckeren vielseitigen Kulinarik 
aus der Küche für einen rundum gelungenen Aufenthalt, Bleibt 
uns nur noch, Ihnen ein herzliches Willkommen zu entbieten. 
 

 
Der große Biergarten mit Terrasse des Restaurants Landgasthof 
Ziegelhütte tut seinem Namen Ehre: Inmitten der Natur mit altem 
Baumbestand gelegen heißt Sie der in der warmen Jahreszeit ge-
öffnete Biergarten zu einem Besuch willkommen. Für unsere Gäste 
stehen im Biergarten 150 sowie auf der Terrasse 50 Plätze zur Ver-
fügung (bei größeren Feiern oder Events lässt sich die Kapazität 
auf bis zu 350 Personen erweitern). Auch im Außenbereich ge-
nießen Sie Bestes aus unserer Küche mit ihren Spezialitäten vor-
nehmlich aus der italienischen, deutschen und indischen Küche.  
Für die kleinen Ziegelhütte-Gäste gibt es im Biergarten einen 
Spielplatz mit vielen Möglichkeiten samt Geräten und Sandkasten. 
Geschützt gelegen und von den Eltern bestens einsehbar. 
 
 
 

  
 
 
 

NEUERÖFFNUNG + UNTER NEUER LEITUNG

MITNAHME-KARTE 

Guten Tag und herzlich willkommen! 
Gern möchten wir Sie in diesem Flyer über das leckere 
Speisenangebot mit Spezialitäten aus der italienisch-
mediterranen,-deutschen und indischen Küche des 
Landgashofs Ziegelhütte in Flörsbachtal vertraut 

machen und zugleich über unser Restaurant 
informieren. Wir freuen uns auf Ihren Besuch ! 
Ihr Restaurant Landgasthof Ziegelhütte-Team 

unter der Leitung von Harwant Singh 

   

     

      

         

 

LANDGASTHOF ZIEGELHÜTTE 
Lohrer Straße 30 

63639 Flörsbachtal 
 06057 – 91 78 28 2 

Täglich geöffnet 
Mo 17:00-22:30 Uhr      Di-Fr 11:00-14:30 und 17:00-22:30 Uhr  

Sonn- und Feiertage durchgehend von 11:30 bis 22:30 Uhr 

www.landgasthof-ziegelhuette.de 

KINDERGERICHTE RESTAURANT LANDGASTHOF

ZIEGELHÜTTE

BIERGARTEN 

RESTAURANT LANDGASTHOF 
KULINARIK 

RESTAURANT LANDGASTHOF ZIEGELHÜTTE 
FEIERN & CATERING 

RESTAURANT LANDGASTHOF ZIEGELHÜTTE 
GETRÄNKE INKLUSIVE 
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100 TOMATENCREME-SÜPPCHEN G 

Frischer hausgemachter cremiger Suppengenuss 6,50

101 KRÄFTIGE HÜHNERBRÜHE C 
Kommt mit reichlich Einlage zu Ihnen 7,90

103 ZWIEBELSUPPE Aw,G    Von Käse überbackenem Toast 
geschlossene deftige Zwiebelsuppe 6,90

 

 
 

 
 

 
 
Für alle Salate Dressing wahlweise:  
Joghurt-Dressing G oder Balsamico Essig & Öl O 

110 
ITALIENISCHER SALAT C,D,G,6   Der knackig-frische Salat-
Klassiker mit gemischtem Salat, Ei, Gurke, Tomate, Thunfisch, 
Gouda, Oliven, Karotte, Mais, Zwiebel. 

11,50

111 
BAUERNSALAT C,G,6     Knackig-frischer Salat mit 
Hirtenkäse-Würfeln, Ei, Artischocken, milden Peperonischoten, 
frischer Paprika, schwarzen Oliven, Mais 

11,50

112 
SALAT MIT RINDERSTREIFEN Aw     Gegrillte herzhafte 
Rumpsteak-Streifen krönen den gemischten Salat, dessen 
bunte Komponenten Tomate, Gurke, Karotte, milde Peperoni 
und Mais sind. Dazu reichen wir Baguette. 

16,90

113 
SALAT CAPRESE G,O,1   Genießen Sie die Kombination aus 
Mozzarella- und frischen Tomatenscheiben sowie Basilikum 
angemacht mit Balsamico Essig & Öl 

9,90

 
 
 

 
 
 

 

120 PIZZABROT KNOBI Aw 
Kleines Pizzabrot mit Knoblauch 

5,50

121 PIZZABROT OREGANO Aw,G 
Kleines Pizzabrot mit Oregano und Hirtenkäse 

6,00

122 PIZZABROT TOMA Aw 
Kleines Pizzabrot mit Tomatensoße 

6,00
 

 

 
 

 
 
 

130 PIZZA MARGHERITA   Der Klassiker. Belegt mit 
Tomatensoße, Gouda und auf Wunsch Basilikum 

8,90

131 PIZZA SALAMI 1,2,3  Salami ist hier der Star 9,90
132 PIZZA PROSCIUTTO 2,3,18 Schinken steht im Mittelpunkt 9,90

. 

133 PIZZA FUNGHI Abwechslung mit frischen Champignons 9,90
134 PIZZA PEPERONIWURST1,2,3 Mit pikanter Peperoniwurst 9,90

135 PIZZA MARINARA B,D,R,3 
Mit frischen Meeresfrüchten und Knoblauch 

14,90

136 PIZZA HAWAII C,2,3,18  Ananaswürfel, Ei und Schinken  11,90
137 PIZZA TONNO D,F   Die mit Thunfisch und Zwiebeln 12,90
138 PIZZA VERDURE   Mit frischem Gemüse 12,90

 WEITERE / ANDERE BELÄGE Divers 

Jederzeit möglich. Je Belag rechnen wir ab 
1,20

 

 
 

 
 
 

 
160 SPAGHETTI NAPOLI Ah  Spaghetti mit Tomatensoße 9,90

161 SPAGHETTI BOLOGNESE Ah,L 
Spaghetti-Genuss mit Hackfleisch-Tomaten-Soße 

11,50

162 SPAGHETTI AGLIO E OLIO Ah 
Spaghetti mit Knoblauch, Olivenöl und Peperonischote 

11,50

163 SPAGHETTI CARBONARA ORIGINALE Ah,C,G,2,3   

Original italienisch mit Grana Padano, Ei und Speck 
12,90

164 SPAGHETTI MARINARA B,D,R,3 
Leckere Nudeln mit frischen Meeresfrüchten 

14,90

170 PENNE ALLA PANNA Ah,G,2,3,18 
Röhrennudeln mit Schinken in Sahnesoße 

11,90

171 
PENNE AL FORNO Ah,G,2,3,18 
Käse überbackene Nudeln mit deutschem Hinterschinken, 
Erbsen und frischen Champignons in Tomaten-Sahne-Soße 

13,90

180 TORTELLINI ALLA PANNA Ah,G,2,3,18 
Feine Nudeln mit deutschem Hinterschinken in Sahnesoße 

11,90

181 TORTELLINI BOLOGNESE Ah,L 
Genuss mit Hackfleisch-Tomaten-Soße 

11,90

190 LASAGNE Ah,G,L  Käse überbackener Schichtnudelklassiker 13,50

191 
LASAGNE ‚ZIEGELHÜTTE‘ Ah,C,G,L,,2,3,18   Käse über-
backene Schichtnudeln mit deutschem Hinterschinken, 
Mozzarella, gekochtem Ei sowie Tomaten-Hackfleisch-Soße 

14,90
 

 
 

 
 

 

 

Als Kartoffelbeilage wählen Sie je nach Wunsch Pommes frites oder 
Kartoffel-Kroketten Aw. 

220 WIENER ART  Ausgebackenes paniertes Schweineschnitzel 
mit Zitronenschnitte, Kartoffeln und Beilagen-Salat 

13,90

221 
JÄGERSCHNITZEL   Ausgebackenes paniertes Schweine-
schnitzel an deftiger Jägersoße mit frischen Champignons 
flankiert von Kartoffeln und Beilagen-Salat 

14,90

222 RAHMSCHNITZEL  Ausgebackenes paniertes Schweine-
schnitzel an Rahmsoße mit Kartoffeln & Beilagen-Salat 

14,90

223 
MADAGASKAR   Ausgebackenes paniertes Schweine-
schnitzel an rassiger Pfefferrahmsoße, dazu Kartoffeln und 
Beilagen-Salat 

14,90

224 PUSZTA   Paniertes Schweineschnitzel an pikanter 
Paprikasoße, dazu Kartoffeln und Beilagen-Salat 

14,90

225 ZWIEBELSCHNITZEL Ag,L,4  Paniertes Schweineschnitzel 
mit geschmorten Zwiebeln, Kartoffeln plus Beilagen-Salat 14,90

. 

226 
HAWAII 2,3,18   Ausgebackenes paniertes Schweineschnit-
zel mit Käse überbackenem deutschem Hinterschinken auf 
Ananasring. Beilagen sind Kartoffeln und Beilagen-Salat 

15,50

227 
PARMIGIANA L,2,3,18  Käse überbackenes paniertes 
Schweineschnitzel mit deutschem Hinterschinken und 
Tomaten-Hackfleisch-Soße. Kartoffeln und Beilagen-Salat 

16,90

240 

CORDON BLEU O,2,3,18   Panierte mit Gouda und Hinter-
schinken gefüllte panierte Schweineschnitzel-Tasche 
wunschweise mit Zitronenschnitte oder Weißweinsoße. 
Beilagen sind Kartoffeln und Beilagen-Salat 

17,90

 

 
 

 
 

 

 

250 
SCHWEINE-MEDAILLONS FUNGHI Aw,G 

Gegrillte Schweine-Medaillon mit frischen Champignons in 
Rahmsoße flankiert von Röstkartoffeln und buntem Gemüse 

18,50

251 
SCHWEINE-MEDAILLONS MADAGASKAR Aw,G 

Gegrillte Schweine-Medaillon an rassiger Pfeffer-Rahmsoße 
serviert mit Röstkartoffeln und buntem Gemüse 

17,90

252 
SCHWEINE-MEDAILLONS GORGONZOLA G Ge-
grillte Schweine-Medaillon an würziger Gorgonzola-Sahne-
Soße gereicht mit Röstkartoffeln und buntem Gemüse 

18,90

 
 
 

 
 

 

 
Ob rare, medium, done oder welldone – Wir bereiten gemäß Wunsch zu 

260 
RUMPSTEAK KRÄUTERBUTTER G   Nach Ihren 
Wünschen zubereitetes Argentinisches Rumpsteak getoppt 
von Kräuterbutter, dazu Röstkartoffeln und buntes Gemüse 

25,90

261 
RUMPSTEAK MADAGASKAR Aw,G   Nach Ihren 
Wünschen zubereitetes Argentinisches Rumpsteak an rassi-
ger Pfefferrahmsoße, dazu Röstkartoffeln & buntes Gemüse 

27,90

262 
RUMPSTEAK ‚ZWIEBEL‘ Ag,G,L,4   Nach Ihren Wün-
schen zubereitetes Argentinisches Rumpsteak mit frischen 
gebratenen Zwiebeln, Pommes frites und buntem Gemüse 

26,90

263 
RUMPSTEAK ‚VINO ROSSO‘ O   Nach Ihren Wünschen 
zubereitetes Argentinisches Rump-steak an kräftiger 
Rotweinsoße, dazu Pommes frites und buntes Gemüse 

28,50

 

 
 
 

 

 

280 
LACHSFILET VINO BIANCO D,O  Gegrilltes Filet vom 
frischen Lachs an Weißwein-Soße, dazu Salzkartoffeln und 
buntes Gemüse 

24,50 

281 
LACHSFILET DILL-RAHM Aw,D  Gebratenes Lachsfilet 
an Dill-Rahm-Soße begleitet von Salzkartoffeln und buntem 
Gemüse 

24,50 

282 PANIERTE CALAMARI-RINGE Aw,C,D,M,R,1,   Ausge-
backene Calamari-Ringe mit Remoulade, Pommes frites 

12,50 

 
 
 

 
 

 
 

270 
ZIEGELHÜTTE-GYROS SPECIAL 3   Seit Jahren in der 
Ziegelhütte ein Klassiker: Herzhaftes Gyros mit Krautsalat und 
Tzatsiki 

13,90

271 ZIEGELHÜTTE-GYROS-TELLER   Noch ein Ziegelhüt-
te-Klassiker: Herzhaftes Gyros mit Pommes frites und Tzatsiki 

15,90
 
 

 
 

 
 

 
 

 INDISCHES ERFRISCHUNGSGETRÄNK 0,3l 
401 MANGO-LASSI g    Mango-Joghurtdrink 4,00
 GEFLÜGEL-HAUPTGERICHTE 

411 
CHICKEN-CURRY G,M   Marinierte gebratene Hähn-
chenfleischwürfel in milder Joghurt-Curry-Soße, dazu Reis 
& Salat  

14,90

412 
BUTTER CHICKEN G,H,M 
Gegrillte Hähnchenbrustwürfel in Butter-Tomaten-Sah-ne-
Nuss-Soße. Dazu reichen wir Basmatireis und Salat 

14,90

413 

CHILLI CHICKEN F,L,2  
Gebratene Hähnchenfleischwürfel in scharf abge-
schmeckter Sweet Chili-Soja-Soße mit Zwiebeln, frischer 
Paprika, Knoblauch, Ingwer und Ketchup. Reis und Salat  

15,90

414 
PENNE BOMBAY Ah,G   Penne mit gebratenen 
Hähnchenbruststreifen, Zwiebeln, frischen Champignons 
und Erbsen in indischer Curry-Sahne-Soße 

13,90

 LAMM-HAUPTGERICHTE 

421 
LAMB-MANGO-CURRY Ah,G   Mild gewürzte 
Lammfleischwürfel in Mango-Curry-Soße flankiert von Reis 
und Salat 

16,90

422 
BHUNA GOSHT Ah,G   Lammfleisch mit Ingwer,  
Zwiebel, Paprika und Knoblauch in pikanter Curry-Soße 
sekundiert von Basmatireis und Salat 

17,90

 FISCH-HAUPTGERICHTE 

431 
SEAFOOD MANGO-GARLIC CURRY B,H,M,3    

Garnelen in Mango-Curry in pikanter Knoblauch-Curry-
Soße. Dazu reichen wir Ihnen Basmatireis und Salat 

18,90

432 
JINGHA MASALA B,M,3  Gebratene gewürzte sowie 
geschälte Garnelen mit Zwiebeln, Paprika, Ingwer und 
Knoblauch in Currysoße. Dazu Basmatireis und Salar 

19,50

 VEGETARISCHE HAUPTGERICHTE 

441 PALAK PANIR G    Hausgemachter Rahmkäse in Spinat, 
dazu Basmatireis und Salat 

13,90

442 
DAL MAKHNI  
Schwarze Linsen und Bohnen in Currysoße, Basmatireis 
und Salat 

12,90

 BEILAGEN 
451 NAAN-BROT Aw  Hausgem. indisches Fladenbrot 3,00

452 GARLIC NAAN-BROT Aw 
Hausgemachtes indisches Fladenbrot mit Knoblauch 

3,50

 DESSERT 

461 GULAB JAMUN Aw   Süße ausgebackene Teigbällchen 
an mit Rosenwasser aromatisiertem Zuckerring 

7,90
 

SUPPEN 

SALATE 

PIZZABROT 

PIZZA 30CM Aw,G 

PASTA / NUDELN 

SCHWEINESCHNITZEL Aw,C,G 

SCHWEINE-MEDAILLONS 

STEAK-GENUSS 

GYROS C,G,M 

FISCH  

INDISCHE KÜCHE 


